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RIESLING trocken — 2019

Artikelnummer:  (19)226
Jahrgang: 2019
Rebsorte:  Riesling
Kategorie: Gutswein
Weinart: ~ WeiBwein
Qualitidtsstufe:  Deutscher Qualititswein
Weinbaugebiet:  Franken
Geschmacksrichtung:  trocken
Analyse:  Alkohol: 12,50 %vol
Saure: 6,50 g/l
Restzucker: 3,90 g/l
Flasche:  0,75L Schlegelflasche BVS oliv
Bodenart:  Leichter Lossboden und Muschelkalk
Herkunft:  Die Reben wachsen auf ausgewihlten,
tiefgriindigen humosen Béden mit einer
ausgezeichneten Wasserspeicherkapazitit. Die
Hzinge sind alle nach Siid oder Siiddwest
ausgerichtet.
Lese und  Die Trauben fiir diesen Riesling werden entrappt,
Weinbereitung:  leicht angequetscht und nach kurzer Mazeration
auf der kithlen Maische abgepresst.
Die Vergirung erfolgt kalt bei 12- 16 °C und
dauert etwa 15 Tage. Danach wird der Wein
abgestochen und kurz vor der Fiillung nur noch
einmal filtriert.

Charakter: Volle Aromen von Pfirsich und Ananas,
ausgewogen, kraftvoll und nachhaltig,
mineralischer Charakter.

Speiseempfehlung: ~ Sehr gut zu Vorspeisen, Fisch, Meeresfriichten
und hellen Fleischgerichten, Gemiise.

Allergene:  Sulfite

EAN:
Flasche — Karton
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