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WEIN-EXPERTISE
PORTUGIESER trocken — 2017

Artikelnummer: (17)154
Jahrgang: 2017
Rebsorte: Portugieser
Weinart:  Rotwein
Qualitidtsstufe:  Deutscher Qualititswein
Weinbaugebiet:  Franken
Geschmacksrichtung:  trocken

Analyse:  Alkohol: 11,50 %vol
Saure: 4,80 g/l
Restzucker: 3,80 g/l

Flasche: 1,0 L Schlegelflasche MCA griin
Bodenart:  Lésslehmboden auf Muschelkalk

Herkunft: Aus Lagen rund um Dettelbach. Wir wihlen die
Trauben aus, die unserem Qualititsanspruch
gerecht werden. Daraus bereiten wir Weine die
fiir den Jahrgang und die Sorte typisch sind.

Lese und Ein Grof3teil der Trauben wird maischeerhitzt:
Weinbereitung:  dies bringt die Frucht, eine gute Farbe und
verhaltene Gerbstoffe. Je nach Jahrgang wird
wihrend des Ausbaus ein Anteil maischever-
gorener Wein verschnitten: Das bringt Struktur
und Volumen. Der biologische Siureabbau ist,
wie bei allen unseren Rotweinen, Standard.

Charakter: Rubinrote Farbe, Duft nach Kirschen und dunklen
Beeren. Eleganter runder Geschmack, milde Siure
und verhaltene Tannine.

Speiseempfehlung: Nudelgerichte, Wildgefiigel, geschmortes und

gebratenes Fleisch
Allergene:  Sulfite

oo UMMM~ (I
5" 015400 47022725 " 015431

Flasche - Karton ‘
02272

PORTUGIESER | )

2017

trocken

Ceorg Apfelbacher Neuseser Strafie 3 Telefon: +49 (0) 9324.98 22-0 E-Mail: info@apfelbacher-wein.de
Veingut-Weinkellerei e K. 97337 Dettelbach Telefax: +49 (0) 9324.98 22-79 Internet: www.apfelbacher-we

.de




