sl

WEIN:

Georg Apfelbacher
Weingut-Weinkellerei e K.

Neuseser Stral3e 3
97337 Dettelbach

Telefon:

Telefax:

WEIN-EXPERTISE
SILVANER trocken — 2018
vom Muschelkalk

Artikelnummer:
Jahrgang:

Rebsorte:

Kategorie:

Weinart:
Qualititsstufe:
Weinbaugebiet:
Geschmacksrichtung:

Analyse:

Flasche:
Bodenart:

Herkunft:

Lese und
Weinbereitung:

Charakter:

Speiseempfehlung:

Allergene:

EAN:
Flasche - Karton
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2018

Silvaner

Muschelkalk

Weillwein

Deutscher Qualitdtswein
Franken

trocken

Alkohol: 13,00 %vol
Saure: 6,30 g/l
Restzucker: 3,10 g/l

0,75 L Schlegelflasche, BVS, olivgriin
Muschelkalk-Verwitterungsboden

Die Trauben fiir diesen Wein stammen aus nach
Siid-Stidwest ausgerichteten Weinbergen der
Lage Dettelbacher Berg-Rondell.

Goldgelbe Trauben konnten wir Mitte Oktober
mit einem Mostgewicht im Spitlesebereich
ernten. Nach dem Abbeeren und Quetschen der
absolut gesunden Trauben erfolgte eine
mehrstiindige Maischestandzeit.

Vergoren wurde unser SILVANER vom
Muschelkalk dann spontan, also mit den Hefen
aus dem Weinberg. Komplexitit und
Vielschichtigkeit in den Aromen sind der Gewinn
diese nicht klar definierten Girung.

Saftige Mirabelle und Apfel, spiter ein Hauch
von Holz und Heu bei feinem Saurespiel. Saftig
am Gaumen, dazu Mineralitit und Kraft und zum
SchluB3 ein attraktives, langes Finale.

Ideal zu weillem Fisch und hellem Fleisch aber
auch sehr gut bei leichten Gerichten mit viel

Gemiise.
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