bl

WEIN-EXPERTISE
Leiten »Alte Reben«
SILVANER trocken — 2017

Artikelnummer:  (17)387
Jahrgang: 2017
Rebsorte:  Silvaner

Weinart: Weillwein

{ Qualititsstufe: ~ Deutscher Qualititswein
— Weinbaugebiet: ~ Franken
= | Geschmacksrichtung:  trocken

Analyse: Alkohol: 12,50 %vol
Saure: 6,00 g/l
Restzucker: 1,50 g/l

Flasche: 0,75 L Bocksbeutel BVS oliv
Bodenart:  Leichter Léssboden und Muschelkalk

Herkunft: Aus unserer besten Lage neben dem alten
Steinbruch — komplett nach Siid ausgerichtet und
mit idealer Hangneigung. Wir wihlen fiir diesen
Wein die besten Trauben, die unserem
Qualititsanspruch gerecht werden. Daraus
bereiten wir diesen typisch frinkischen Silvaner

vom Muschelkalkboden.

Lese und Fiir diese kriftigen Silvaner Leiten »Alte Reben«

Weinbereitung: ~ im traditionellen, frankischen Bocksbeutel werden
nur goldgelbe Beeren frisch geerntet, die Trauben
direkt entrappt und gemaischt, dann kurz
mazeriert. AnschlieBend wird der fruchtige Saft
durch schonende Pressung gewonnen, vorgeklart
und groB3en Eichenholzfass vergoren, sowie
ausgebaut.

Charakter: Intensiv Gelbe Friichte und zarte Réstnoten.

Konzentrierte Wiirze 48jihriger Rebstocke mit
viel Schmelz, dennoch mineralisch und
kompromisslos - ein echter frankischer Klassiker
aus dem GroBen Eichenholzfal3..

eiseempfehlung: Helles Fleisch vom Schwein, Kalb leicht gebraten
oder gegart. SiiBwasserfisch blau oder Miillerin.
Leiten »Alte Reben« Auch als Solist ein absoluter Genuss!
Allergene:  Sulfite
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