
WEIN-EXPERTISE 
Leiten »Alte Reben« 
SILVANER trocken – 2017 

Artikelnummer: (17)387 

Jahrgang: 2017 

Rebsorte: Silvaner 

Weinart: Weißwein 

Qualitätsstufe: Deutscher Qualitätswein 

Weinbaugebiet: Franken 

Geschmacksrichtung: trocken 

Analyse: Alkohol: 12,50 %vol 
Säure: 6,00 g/l 
Restzucker: 1,50 g/l 

Flasche: 0,75 L Bocksbeutel BVS oliv 

Bodenart: Leichter Lössboden und Muschelkalk 

Herkunft: Aus unserer besten Lage neben dem alten 
Steinbruch – komplett nach Süd ausgerichtet und 
mit idealer Hangneigung. Wir wählen für diesen 
Wein die besten Trauben, die unserem 
Qualitätsanspruch gerecht werden. Daraus 
bereiten wir diesen typisch fränkischen Silvaner 
vom Muschelkalkboden. 

Lese und 
Weinbereitung: 

Für diese kräftigen Silvaner Leiten »Alte Reben« 
im traditionellen, fränkischen Bocksbeutel werden 
nur goldgelbe Beeren frisch geerntet, die Trauben 
direkt entrappt und gemaischt, dann kurz 
mazeriert. Anschließend wird der fruchtige Saft 
durch schonende Pressung gewonnen, vorgeklärt 
und großen Eichenholzfass vergoren, sowie 
ausgebaut. 

Charakter: Intensiv Gelbe Früchte und zarte Röstnoten. 

Konzentrierte Würze 48jähriger Rebstöcke mit 
viel Schmelz, dennoch mineralisch und 
kompromisslos - ein echter fränkischer Klassiker 
aus dem Großen Eichenholzfaß.. 

Speiseempfehlung: Helles Fleisch vom Schwein, Kalb leicht gebraten 
oder gegart. Süßwasserfisch blau oder Müllerin. 
Auch als Solist ein absoluter Genuss! 

Allergene: Sulfite 

EAN: 
Flasche - Karton 

      

 


