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AUXERROIS

"-"-=.-—‘_——J: vom Muschelkalk
1 trocken — 2022

Artikelnummer:  (22)250
Jahrgang: 2022
Rebsorte: Auxerrois, sprich [Ochserowa]
Weinart:  WeiBwein
Kategorie: ~ Muschelkalk
Qualitidtsstufe:  Deutscher Qualititswein
Weinbaugebiet:  Franken
Geschmacksrichtung:  trocken

Analyse:  Alkohol: 13,00 %vol
Saure: 6,10 g/l
Restzucker: 2,50 g/l

Flasche: 0,75 L Burgunder, BVS, olivgriin
Bodenart:  Muschelkalk-Verwitterungsboden
Herkunft:  Burgunder

Lese und Kleine, goldgelbe Trauben konnten wir Mitte
Weinbereitung: ~ Oktober mit einem Mostgewicht im
Spitlesebereich ernten. Nach dem Abbeeren und
Quetschen der absolut gesunden Trauben
erfolgte eine mehrstiindige Maischestandzeit.

Vergoren wurde unser AUXERROIS vom
Muschelkalk dann spontan, also mit den Hefen
aus dem Weinberg. Komplexitit und
Vielschichtigkeit in den Aromen sind der Gewinn
diese nicht klar definierten Garung.

Charakter: Im Duft gelbe Frucht - reife Birne, Mango und
Quitte - erfiillt unser Auxerrois mit viel Kraft und
Schmelz ihren Gaumen. Angenehme Frische und
verspielte Saure runden das anhaltende
Geschmackserlebnis ab.

Speiseempfehlung: Diese alte, burgunderihnliche Rebsorte schmeckt
hervorragend zu Gerichten mit SiiBwasser- oder
auch Seefischen, hellem Fleisch und Spargel.

Allergene, etc:  Sulfite | ¥vegan

Nihrstoffe: 100 ml enthalten durchschnittlich:
Brennwert 333 kJ / 79 kcal
Kohlenhydrate 0,9 g, davon Zucker 0,3 g
Enthilt geringfiigige Mengen von Fett,
gesittigten Fettsduren, Eiweil3 und Salz.
Oljll

022725 " 025003 022725

EAN:
Flasche - Karton
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